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TEMARIO PARA EL CONCURSO DE AYUDANTE EN

BROMATOLOGIA, MICROBIOLOGIA Y TECNOLOGIA ALIMENTARIA DEL

DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS

PRUEBA ESCRITA

—

Elaboracion de Yogur. Aspectos tecnoldgicos y microbioldgicos.

Huevo fresco, liquido pasterizado y deshidratado. Tecnologia de
fabricacion. Usos en la industria: consideraciones tecnoldgicas,
microbioldgicas y de salud publica.

Almacenamiento de pescado congelado. Aspectos microbiologicos y
locativos. Reglamentacion vigente.

Alteraciones de conservas. Aspectos microbioldgicos y fisico-quimicos.
Elaboracion y alteracion de panes industriales. Aspectos microbioldgicos,
fisico-quimicos y tecnologicos.

Conservacion de Alimentos por Esterilizacion y Pasterizacion. Comparacion
de ambos métodos. Aspectos microbioldgicos, fisico-quimicos y
tecnologicos.

Sustancias tdxicas producidas por microorganismos que pueden estar
presentes en alimentos.

Buenas practicas de fabricacion. Higiene en la industria.

Aditivos inhibidores del crecimiento microbiano: usos y aplicaciones.
Aspectos tecnoldgicos y microbiolégicos. Accion de estos aditivos en el
metabolismo microbiano.

10.Planes de muestreo para control microbioldgico.

PRUEBA PRACTICA

1. Preparacién de medios de cultivo y reactivos para tinciones.

2. Tincién de microorganismos: espora, flagelo, capsula.

3. Descripcion y fundamento, en la preparacién de alimentos fermentados,
mediante el quimiostato.

4. Descripcién de las técnicas FAO-OMS para recuento de aerobios mesofilos
y coliformes.

5. Resolucion, analisis y discusion de dos ejercicios de busqueda en el
Reglamento Bromatoldgico Nacional de Rotulacion y Analisis de alimentos.

6. Descripcion detallada de una técnica de Analisis Quimico de alimentos
(macronutrientes)

7. Tecnologia de Cereales. Observacion de alimentos, analisis de la
tecnologia empleada en su elaboracion y aditivos utilizados.

8. Tecnologia de productos carnicos. Observacion de alimentos, analisis de la

tecnologia empleada en su elaboracion y aditivos utilizados.



9. Alteracion de Conservas. Observacion de alimentos, andlisis de la
tecnologia empleada en su elaboracién y aditivos utilizados.
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